V Открытый региональный чемпионат «Молодые профессионалы» (WorldSkills Russia) Московской области – 2018-2019
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Модуль «Бар»
	8:30
	
	Эксперты

	8:45
	
	Участник

	9:00
	
	Приветствие

	9:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	9:30
	15 мин
	Mise en place skill test - закуска

	9:45
	15 мин
	Skill test – закуска «Коктейль из креветок»

	10:00
	10 мин
	Экспертная оценка

	10:10
	35 мин
	Mise en place для всех заданий (бар) 
Mise en place for finger food 

	10:45
	10 мин
	Экспертная оценка

	10:55
	15 мин
	Mise en place – классические коктейли

	11:10
	20 мин
	Приготовление классических б/а коктейлей – 2 коктейля х 2 порции, включая украшения (список коктейлей прилагается)

	11:30
	15 мин
	Экспертная оценка

	11:45
	10 мин
	Mise en place – подготовка к работе с гостями

	11:55
	15 мин
	Встреча гостей  

	12:10
	20 мин
	Приготовление классических б/а коктейлей – 2 коктейля х 1 порции, включая украшения (по заказу гостей из списка)

	12:30
	20 мин
	Сервис finger food 

	12:50
	15 мин
	Уборка рабочего места 

	13:05
	15 мин
	Экспертная оценка

	13:20
	Обед
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Модуль «Кафе»
	8:30
	
	Эксперты

	8:45
	
	Участник

	9:00
	
	Приветствие

	9:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	9:30
	10 мин
	Table box – сложение стола коробки из двух скатертей

	9:40
	10 мин
	Экспертная оценка

	9:50
	10 мин
	Складывание салфеток – 10 способов, не повторяясь

	10:00
	10 мин
	Экспертная оценка

	10:10
	40 мин
	MEP "Кафе" - 4 гостя 
- Закуска
- Основное блюдо (свинина/курица)

	10:50
	10 мин
	Экспертная оценка

	11:00
	25 мин
	Техническая пауза

	11:25
	10 мин
	Экспертная оценка

	11:35
	10 мин
	Финальная подготовка

	11:45
	10 мин
	Встреча гостей

	11:55
	60 мин
	Обслуживание:
· Закуска (4 порций)
· Основное блюдо 
- 2 порции  
- 2 порции 
· Баранина/Свинина/Курица
	Напитки:
· Вода газ
· Вода б/газ
· Sprite/Fanta/Coca Cola

	12:55
	10 мин
	Уборка рабочего места

	13:05
	15 мин
	Экспертная оценка

	13:20
	
	Обед
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