
Календарный учебный график на 2022-2023 учебный год 

Профессия 19.01.04 Пекарь 
1 курс                                                                                                                                                                                                                                                   срок обучения 2 года 10 мес. 

Код и наименование элементов 

учебного процесса 

Сентябрь Октябрь  Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Сводные 

данные 
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Недели                                                                                                                                                                                                                                                                          

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 
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26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 

          
     

  К/К        
            У

П 

У

П 

П

П 

П

П 

П

А 

БД.01Русский язык   2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 72 

БД.02 Литература 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 72 

БД.03 Иностранный язык  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 108 

БД.04 Физическая культура 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 108 

БД.05 История  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 91 

БД.06  Физика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 72 

БД.07 Математика 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К/К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 144 

БД.08 Основы безопасности 
жизнедеятельности 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 72 

БД.09 Астрономия 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 38 

ПД.01 Информатика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 72 

ПД.02 Химия 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К/К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 144 

ПД.03 Биология 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 91 

ПОО.01 Родная литература  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 72 

ОП.01 Основы 

микробиологии, санитарии и 
гигиены в пищевом 

производстве 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34 

ОП.02 Экономические и 

правовые основы 
производственной деятельности 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34 

ОП.05 Дизайн фирменного стиля 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34 

МДК.01.01 Технологии 
производства дрожжей 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36 36 36 
КЭ 

36 
218 

Количество часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К/К 36 36 36 3 36 3 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1476 

 

 



Календарный учебный график на 2023-2024 учебный год 
2 курс                                                                                                                                                                                                                                                   срок обучения 2 года 10 мес. 

Код и наименование элементов 

учебного процесса 

Сентябрь Октябрь  Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Сводные 

данные 

по 

бюджету 

времени 
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Недели                                                                                                                                                                                                                                                                           

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 
1 1 

8 9 
20 21 22 23 

24 

 

25 

 
26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 

               
У

П 
У

П 
К/К                  

У

П 

У

П 

У

П 

П

П 

П

П 

П

А 

П

А 
БД.01Русский язык   2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 18 0 82 

БД.02 Литература 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 К/К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 128 

БД.03 Иностранный язык  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 96 

БД.04 Физическая культура 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 96 

БД.05 История  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 96 

БД.06 Физика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 64 

БД.07 Математика 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 К/К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 18 0 131 

ПД.01 Информатика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 64 

ПД.02 Химия 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 18 112 

ПД.03 Биология 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 К/К 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 81 

ОП.04 Основы финансовой 

грамотности 
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 

ОП.03 Безопасность 

жизнедеятельности 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 34 

МДК.02.01 Технология 

приготовления теста для 
хлебобулочных изделий 

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36 К/К 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 149 

МДК.02.02 Технология 

приготовления теста для 
мучных кондитерских изделий 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 К/К 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 36 36 36 36 36 0 
КЭ 

18 
245 

МДК.03.01 Технологии 

деления теста, формования 

тестовых заготовок 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 34 

МДК.03.02 Технологии 

разделки мучных 

кондитерских изделий 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 34 

Количество часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К/К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1476 

 

 

 



Календарный учебный график на 2024-2025 учебный год 
3 курс                                                                                                                                                                                                                                                   срок обучения 2 года 10 мес. 

Код и наименование элементов 

учебного процесса 

Сентябрь Октябрь  Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь  
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Сводные 

данные 

по 

бюджету 

времени 

Недели                                                                                                                                                                                                                                                                            

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 
1 1 

8 9 
20 21 22 23 

24 

 

25 

 
26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43  

     УП УП УП УП УП УП УП УП УП УП УП УП К/К     УП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПА ПА ГИА ГИА  

ОП.06 Социальная адаптация и 

основы социально-правовых 
знаний / Трудоустройство и 

карьера 

7 7 7 7 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35 

ОП.07 Международные 
стандарты подготовки пекарей 

3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39 

МДК.03.01 Технологии 

деления теста, формования 

тестовых заготовок 

4 4 4 4 4 36 

 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
0 
 

0 0 0 256 

МДК.03.02 Технологии 

разделки мучных кондитерских 

изделий 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 8 8 8 8  36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 
КЭ 
18 

0 0 0 302 

МДК.04.01 Технологии 
выпекания хлеба, 

хлебобулочных, бараночных 

изделий и сушки сухарных 
изделий 

9 9 9 9 9 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 261 

МДК.04.02 Технология 

приготовления выпеченных 
полуфабрикатов и отделки 

мучных кондитерских изделий 

5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 
9 9 9 9 0 0 0 0 0 0 0 

0 36 36 36 36 36 36 
0 0 18 

КЭ 

18 
0 0 

313 

МДК.05.01 Технологии 

упаковки и укладки готовой 
продукции 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 8 8 8 8 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 

КЭ 

18 0 0 158 

ФК.00 Физическая культура 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 

Вариативная часть 

образовательной программы 
       

          
К/К       

                  
144 

ГИА 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К/К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 72 

Количество часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К/К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1476 

 


